Afmjri{g 5 cl

1 Martini rot’ 5,50 10 Kir Royal 8,80
2 Martini weil3 5,50 11 Glas Sekt Hausmarke 6,30
3 Martini dry 5,50 12 Sanbitter 6,50
4  Sherry, medium 5,50 alkoholfreier Aperitif

5 Sherry, secco 5,50 13 Glas Prosecco trocken 6,30
6 Portwein 5,50 14 Piccolo Champagner 22,50
7 Campari-Soda’ 6,20 27 Aperol Spritz 8,20
8 Campari-Orange'’ 6,50 28 Hugo 8,20
9 Kir' 6,70 29 Lillet Wild Berry 8,20

Kalle Vorspeisen

16 Krabbencocktail 2 mit Toast und Butter 15,80

20 Carpaccio Toscana Rinderfiletscheiben in Zitronensauce 15,80
mit Basilikum, Knoblauch und Parmesankase, dazu Baguette

19 Kleines Carpaccio Toscana dazu Baguette 1350

21 Carpaccio ,Bismarckturm®” rohes Rinderfilet mit Sauce ,,Bismarck” 15,80

22 Kleines Carpaccio ,,Bismarckturm® dazu Baguette B350

24 Gerauchertes norwegisches Lachsfilet > mit Toast und Butter 15,80

25 Bruscetta ,,Classico” 9,90
3 Stk. gerostetes Baguette mit gewdrfelten Tomaten, Pesto und Rucola

26 Vitello Tonnato hauchdiinn geschnittenes Kalbsfleisch 15,80

mit einer Thunfischsauce und Kapern, dazu Baguette
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Rinderkraftbrihe mit Einlage 6,90
31 Hihnersuppe mit Einlage 6,90
32 Hausgemachte Gulaschsuppe )
33 Franzosische Zwiebelsuppe mit Kise' tiberbacken 7450
35 Frische Tomatensuppe mit Sahne 6,90
36 Frische Fischsuppe 9,90

Adarme Uorgfeigem

40 Feines Ragout* mit Sauce Hollandaise ? Gberbacken, dazu Toast 13,90
41 3 Scampi am SpieBB vom Rost mit Friichtereis und diversen Saucen 15,80
42  Antipasto ,,Bismarckturm® Scampi, Krabben, Salm, 15,80

Zwiebeln in Tomatensauce mit Knoblauch und Krautern, pikant

-
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' | Kaltetechnik
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Mit uns geht lhnen
ein Licht auf! T
0 TR ; 3 : Planung - Verkauf - Montage - Service
PLANUNG - Klimaanlagen - Warmepumpen
q INSTALLATION Elektro Jahn GmbH - Sonderanlagen - Kiihleinrichtungen
Q@ BELEUCHTUNG Im StraBer Feld 26 (»
& NETZWERKTECHNIK ~ 52134 Herzogenrath o S 2
4 SMART HOME @ 02406-12599 Te”.““’3§239,7’1 72-Fax 2407117642
www.elektro-jahn-gmbh.de _ info@er haaf de - www eppmannundschaaf.de )




Zu emptellen

401 Cordon bleu 20,90
mit Schinken'?3 und Kase' gefullt,
dazu Pommes frites und Salat vom Buffet

441 Hahnchenbrust ,,Hawaii” 20,90
mit diversem Obst, Sauce Hollandaise ?, Kroketten,
Gemuse und Salat vom Buffet

135 Forelle ,,Miillerin” 20,90
mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter und Salat vom Buffet

443 Holzfallersteak vom Grill 20,90
mit einer Auflage von Champignons, Speckwirfelchen und Zwiebeln,
dazu Pommes frites und Salat vom Buffet

632 Schollenfilet in Dillsauce 20,90
mit Salzkartoffeln und Salat vom Buffet

918 Kleines Rumpsteak mit Pfeffersauce 24,90
dazu Pommes frites und Salat vom Buffet
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Kleine Gericlde

60 Kleines Kalbssteak ,,Hawaii” 23,90
Kalbssteak mit Curryreis und diversem Obst
und Sauce Hollandaise?

61 ,Mediterran” - Teller 22,90
Rumpsteak, Schweinefilet, Speck™ und Pommes frites
66 ,Kiuchenchef” 25,90
Rinderfilet mit frischen Champignons, dazu Kroketten
67 Kalbsgeschnetzeltes 21,90
mit frischen Champignons, Spargel und viel Rahm, dazu Butterreis
447 ,Kleines Stroganoff” 21,90

geschnetzeltes Rinderfilet in feiner Cremesauce mit Zwiebeln,
Champignons und saurer Gurke, mit Butterreis garniert

603 Lammricken in feiner Knoblauch-Krauter-Sauce, 23,90
garniert mit Bratkartoffeln

604 Schweinefilet 20,50
in Pfeffersauce, mit Pommes frites

915 Kalbsleber 20,50
mit gebratenen Zwiebeln und Pommes frites

626 Lammkotelett 23,50
mit Knoblauch und Krautern, dazu Bratkartoffeln

914 Lammfilet mit Knoblauch und Krautern, 25,90

in feiner Rosmarin-Sauce, dazu Bratkartoffeln

Zu diesen Gerichten gehort ein Salat vom Salatbuffet.

Fitr unsere ldeinen Gasle

75 Kleines Schnitzel ,, Wiener Art"” 12,90

mit Pommes frites und Salat garniert

77 Kleine Portion Spaghetti Bolognese 10,90
82 Chicken Nuggets mit Pommes frites und Salat garniert 10,90
U@%ﬁbﬂ%l/\@ Eclee
52 Gartenfrischer Gemuseteller 15,80
55 Gartenfrischer Gemuseteller mit Mozzarella uberbacken 16,80
123 Tagliatelle mit frischem Gemiise 15,80

766 Omlette mit frischen Champignons und Salzkartoffeln, mit Salat garniert 13,80
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info@medicalair-intensivpflege.de « www.medicalair-intensivpflege.de
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70 Insalata di Salmone gegrillte Lachsstreifen 18,50
auf bunten Salatvariationen, mit Balsamico und Olivendl

72 Spezial-Salat ,,Bismarckturm® erfrischender Salat der Saison 18,50
mit gerauchertem Lachs, Shrimps und Joghurtdressing

74 Argentinischer Salat bunte Salatvariationen 22530
mit argentinischen Rinderfiletstreifen in Balsamico und Olivendl

80 Salat ,,Favorite” frische Salatvariationen mit gebratenem, 18,50
warmem Hahnchenbrustfilet, angemacht mit Joghurtdressing

81 Gemischte Salatvariationen =0
mit gebratenen Edelfischen

290 Salat-Teller vom Buffet 6,90

Nud@lépezial%dem

110 Tagliatelle mit hausgemachtem Pesto, Pinienkernen und Parmesan 15,90

111 Spaghetti ,,Bolognese” mit Tomaten und Fleischsauce 15,90

114 Tagliatelle mit Lachs in Limonen-Estragonsauce 18,90

116 Spaghetti mit Lachs in WeiBwein-Sahnesauce 18,90

120 Tagliatelle ,,Bismarck® mit Rinderfiletspitzen, 19,90
Gemuse in Tomatensauce und frischen Krautern

122 Tagliatelle mit Hahnchenbruststreifen 17,90
in Champignonrahmsauce und frischen Krautern

112 Spaghetti mit Scampi 21,80
an Rucolasalat, Pinienkernen, Knoblauch und Krauter-Kirschtomaten

113 Spaghetti Aglio & Olio mit Peperoncini, Knoblauch und Chili 5590

Erholung pur: Gonnen Sie sich Das zentrale Element der klugen

= eine Auszeit und lassen sich Hautpflege ist das Wissen um die
’%\ verwdéhnen. Egal ob Sie einfach besonderen Bedurfnisse der
entspannen oder spezielle eigenen Haut, um sie zu schltzen

BedUrfnisse ihrer Haut behandeln und zu unterstutzen, ihre
lassen mochten. Ich berate dich  Schwachen auszugleichen und so
gerne. SchlieBlich entsteht gemeinsam mit ihr lange jung zu
schéne Haut nicht zufallig. bleiben.

KATKAESTHETIC, W\
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0 Erholung und Regeneration fur Haut und Seele ¢ Ce : |
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www.katkaesthetic.de Trierer StraBe 732 52078 Aachen 0241 - 9199 5616 ] Katarina Kardoova




Fisch-Delilealessen

132 Scampi alla Provinciale 31,80
Scampi mit Provinciale-Sauce, dazu Butterreis

133 Scampi gegrillt 31,80
dazu Butterreis und Sauce Tartar

137 Duett von Lachs & Zanderfilet 12 26,80
an Dillsauce, dazu Bandnudeln

138 Lachs gegrillt 30,80
mit Spinat und Salzkartoffeln

139 Lachs in Dillsauce 30,80
mit Gemduse und Salzkartoffeln

140 Gemischte Fischplatte (fiir 1 Person) 33,80
mit Salzkartoffeln und Broccoli

141 Gemischte Fischplatte (fiir 2 Personen) 67,00
mit Salzkartoffeln und Broccoli

143 Zanderfilet ' gebraten 26,80
in Dillsauce mit Salzkartoffeln

145 Seezunge gegrillt Tagespreis

mit Salzkartoffeln und Spinat

Lammfleisch-Spexialitalen

Premium-Qualitat aus Neuseeland

235 Lamm-Mix B5E50)
Lammfilet, Lammsteak und Lammbkotelett mit Bratkartoffeln,
Prinzessbohnen und Knoblauch mit frischen Krautern

237 Filet d"Agenau a la Parisienne 35:50
mit Knoblauch und Krautern, in feiner Rosmarin-Sauce,
dazu Bratkartoffeln und Prinzessbohnen

238 Lammriicken gegrillt 34,50
mit Knoblauch-Krauter, Bratkartoffeln und Prinzessbohnen

246 Lammbkotelett 33-50
mit Bratkartoffeln und Knoblauch-Krautern

775 Lammcarré am Stlick gebraten 36,80

mit Knoblauch-Krautern, Bratkartoffeln und Prinzessbohnen

Zu diesen Gerichten gehort ein Salat vom Salatbuffet.

ble Letdenschaft macht den Unterschied

= TISCHLER-TEAM

/ B ENTWURF & PLANUNG B MBBEL, KUCHEN B LADENBAU
¥ SONDERANFERTIGUNGEN B TUREN U. FENSTER

¥ BODENBELAGE B REPARATUREN

Krutt & Kreutzer Gbr  Schroufstr. 81 52078 Aachen  info@stischler-team-aachen.de  0241/9903591 |




Iulernalionale Sericlde

152 Schweineschnitzel ,,Wiener Art"” 19,90
paniert, serviert mit Pommes frites
605 Paprikaschnitzel 21,90

paniert, mit feiner frischer Paprikasauce
und Pommes frites

613 Champignonschnitzel 21,90
paniert, mit frischen Champignons,
Rahmsauce und Pommes frites

615 Zwiebelrostbraten 27,50
Schnitzel vom Rumpsteak mit gerdsteten Zwiebeln,
dazu Pommes frites

772 Scaloppine in WeiBBweinsauce 22,80
drei kleine Schnitzel mit Pommes frites
773 Bauernschnitzel 22,80

paniert, mit Speck'4, Zwiebeln und Champignons,
dazu Bratkartoffeln

5@26&[&&4&1/\-?[&”@1/\

165 Diplomaten-Platte (fiir 2 Personen) 69,00
verschiedene Steaks vom Grill, brennend serviert,
Gemuse, Djuvetschreis, Pommes frites und Sauce Hollandaise 2

166 Filet-SpieB (fur 2 Personen) 69,00
verschiedene Filets vom Grill, brennend serviert, Butterreis,
Pommes frites, Gemuse und Pfeffersauce

167 Chateaubriand (fiir 2 Personen) 75,00
Eine personliche Empfehlung des Kiichenchefs,
reichlich garniert mit Sauce Hollandaise?

168 Steakplatte (fiir 2 Personen) 70,00
Kalbsmedaillons, Rinderfilet, Rumpsteak,
bouquethaft garniert, dazu Paprikasauce

170 Schwert ,,Bismarckturm®” (fir 4 Personen) 130,00
ein exquisites Filetfleischgericht, brennend serviert,
garniert mit Gemuse, Bratkartoffeln,
Butterreis und Champignonrahmsauce

Zu diesen Gerichten gehort ein Salat vom Salatbuffet.

. ¢
Kiichen-Design
Kavfmann & Fischer

AACHEN . BAESWEILER

Adalbertsteinweg 8-10 | 52070 Aachen | Telefon 0241/532525
Aachener StraBe 207 | 52499 Baesweiler | Telefon 02401/6053-0

www.kuechendesign-kaufmann-ischer.de
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175 Rumpsteak , Lyoner Art” 31,80
Rumpsteak mit gerdsteten Zwiebeln,
serviert mit Gemuse und Kroketten

176 Rumpsteak ,,Champignon” 31,80
Rumpsteak mit frischen Champignons,
serviert mit Gemuse und Kroketten

181 Filet ,,Champignon” 35,50
Filet mit frischen Champignons,
dazu Kroketten und Gemiuse

184 Argentinisches Pfeffersteak 85750
Filetsteak in pikanter Pfeffercremesauce,
dazu Butterreis und Kroketten

éfezialﬂa"&em vom Kalb

157 Sarajevo-Schnitzel 27,80
Schnitzel vom Kalbsriicken mit gebratenen Zwiebeln,
Gemuse und Pommes frites

190 Kalbssteak ,,Hawaii" 32,80
Kalbssteak mit Curryreis, diversem Obst
und Sauce Hollandaise 2

191 Kalbssteak ,,Champignon” 32,80
Kalbssteak mit frischen Champignons,
serviert mit Gemuse und Kroketten

194 ,,Cordon Bleu” 32,80

Kalbsschnitzel gefillt mit Schinken 23 und Kase ',
serviert mit Gemuse und Kroketten

196 Wiener Schnitzel 29,80
mit Pommes frites und Gemuse

201 Kalbsgeschnetzeltes 27,80
mit frischen Champignons, Spargel und viel Rahm, dazu Butterreis

606 Gegrillte Leber vom Kalb 27,80

mit gebratenen Zwiebeln, Apfelscheiben,
Gemuse und Pommes frites

Zu diesen Gerichten gehort ein Salat vom Salatbuffet.

Bestattungen aller Art, Bemalen von
Sargen und Urnen, Trauerseminare
.Lebensphasen” verstehen lernen,
Bestattungsvorsorge. Bestattungen




Spexialititen aus der Ranue

205 Muckalica 22,90
geschnetzeltes Schweinefilet mit frischer Paprika, Tomaten und
Zwiebeln, garniert mit Butterreis

206 Sataras (scharf) 23,80
geschnetzeltes Schweinefilet mit Ei, Tomaten,
Paprika und Zwiebeln Gberbacken, dazu Butterreis

207 Schweinefilet ,,Dubrovnik” 24,80
drei Schweinefilets in feiner Paprikasauce, mit Kroketten

211 Filet ,,Mediterran” 24,90
drei Schweinefilets in Pfefferrahmsauce, mit Kroketten

213 Sauté ,Stroganoff” 26,80

geschnetzeltes Rinderfilet in feiner Cremesauce mit Zwiebeln,
Champignons und saurer Gurke, mit Butterreis garniert
216 Pfeffer-Pfanne 26,80
geschnetzeltes Rinderfilet, Rumpsteak mit Zwiebeln, Paprika,
Kidney-Bohnen und Mais, in feiner Pfefferrahmsauce, dazu Butterreis

5fezio\lhlo'\'1lem vom Srill

637 Cevapcici 18,50
Hackfleischrollchen mit Djuvetschreis und Pommes frites

638 Halb und Halb 20,50
Cevapcici-Raznjici-SpieB mit Djuvetschreis und Pommes frites

639 Pljeskavica-Hacksteak 20,50
mit Djuvetschreis und Pommes frites

645 Pljeskavica-Hacksteak 20,90
mit Schafskase geflllt, dazu Djuvetschreis und Pommes frites

220 Raznjici 22,00
zwei SpieBe, serviert mit Djuvetschreis und Pommes frites

221  Mixed Grill 26,80

Rumpsteak, Kalbssteak, SpieB und gerdaucherter Speck',
serviert mit Djuvetschreis und Pommes frites
222 Filetspitzen 26,50
zarte Filetspitzen in einer delikaten Champignonrahmsauce,
mit Pommes frites und Djuvetschreis

225 SpieB , Bismarckturm” 28,90
Rinderfilet, Rumpsteak, Kalbsmedaillon und Speck'* mit frischer Paprika
und Zwiebeln, brennend serviert, dazu Djuvetschreis und Pommes frites

227 Steakteller 33,00
Rinderfilet, Rumpsteak, Kalbssteak
mit gebratenen Champignons, Sauce Hollandaise ? und Bratkartoffeln

Zu diesen Gerichten gehort ein Salat vom Salatbuffet.
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Fiillt-ins Auge!-Werbung auf Speisekarten.

Telefonische und
personliche Beratung

Hier kdnnte Ihre Werbung stehen. = :
Info unter: B-Trend - B. Bergmann - RE - & 023 61 - 30 669-22 ) Tel: 0171 36 28 222 www.sabina-seraphina.de
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Unsere saftigen Steaks, die wir fiir Sie am Grill zubereiten, sind von
Rindern (Black Angus), die auf saftigen Weiden Stiidamerikas gezlichtet werden.

Wir grillen lhr Steak nach lhrem Wunsch:
english: blutig gegrillt + medium: rosa gegrillt < well done: durchgegrillt

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK
Bife de Chorizo

282 klein - pequeno 200 g 32,00
283 groB - grande 300 g 38,50

ARGENTINISCHES FILETSTEAK
Bife de Lomo

286 klein - pequeno 200 g 35,00
287 grof3 - grande 300 g 44,00

Zu jedem Steak gehort ein Salat vom Salatbuffet und eine Beilage:
Folienkartoffel, Pommes frites oder Reis

Geschenkgutschein
Fiir Kulinarisches nach Lust und Laune Eve or%ima ng
Seschenlddee!
BlsmARCKTURM Derschenleen Sie
semussvolle Shuden.

laufende Nr. cinzuldsen bei Datum u. Unterschrifc im Wert von in Worten

Ve
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ASC DUO « Jacques Schrouff
Schaumstoff & Leuchtmittel

se/it 7973

Seilgraben 12
52062 Aachen E
info@asc-schaumstoff.de
Telefon 0241 + 20 55 8
oder 0241 « 40 77 29

5 www.asc-schaumstoff.de




SaUCEN

241 Sauce Hollandaise? 4,50 244 Knoblauchsauce 4,50

242 Champignonrahmsauce 4,50 mit frischen Krautern, kalt

243 Pfeffersauce 4,50 245 Paprikasauce 4,50

Eei[agam

260 Folienkartoffel 5,50 265 Kroketten 4,80

gebackene Kartoffel in Folie, 266 Bratkartoffeln 5,30
hlwei itS h

o We_fse o 267 Prinzessbohnen 5,30
oder Krauterbutter

261 Pommes frites 4,30 269 Broccoli 5,30

262 Tagliatelle in Butter 4,80 271 Gerostete Zwiebeln 4,40

263 Frisches Marktgemiise 5,60 272 Portion Mayonnaise 1,00

264 Djuvetschreis 4,60 273 Frische Champignons 5,80

Kase

250 Schafskase 10,80 254 Kaseplatte 14,20
serviert mit Brot und Butter serviert mit Brot und Butter

252 Hollander ,,Gouda”* 10,80 255 Parmesankase 14,80
serviert mit Brot und Butter serviert mit Brot und Butter

( [ WELLNESS - PFLEGE - BEAUTY ELEMENTS | IO IDME]4

PERMANENT MAKE-UP
Lippen Augen Augenbrauen 15 % Rabatt bei BALAN CE

Lippenkontur  ab 350,- € Wimpernrandverdichtung Schattierung  ab 270 - € Vorlage der
Schonheitsfleck  ab 60,- € o. Lidstrich ab €210,- Harchenzeich. ab350,-€ Mitnahmespeisekarte

Inessa Bergmann - staatl. gepr. Kosmetikerin
W \
gY7 & HerrenstraBe 11

45657 Recklinghausen

Tek 02361 - 297 98
" www.balance-kosmetikstudio.de
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Allolholfreie Gelranlee

301 Mineralwasser Ei5:025:1:3:30 308 Selters naturell Fl. 0,251 3,30
302 Coca-Cola'3> Fl. 0,21 3,40 309 Cola light 352 Fl.-0,2'1. 3,40
303 Fanta'? Fl.0,21 3,40 310 Limone, natur 0,21 4,20
304 Apfelsaft 072k 53760 311 Orangen, natur 0,21 4,80
305 Orangensaft El=Ri2513;60 312 Schwarzer FI.0,21 3,70
306 Tonic Water " EEN0=2¢1=2360 Johannisbeersaft

307 Bitter Lemon "° FI.0,21 3,60

Biere

344 A vom Fass 0,251 336 Cdﬂ@ﬂ@m}m“gmo
345 %"@m 0401 4.90 338 gEFEWEIZEN Fl.0,501 5,50

L1SCH vom Fass

vom Fass 0,288 3530 W

336

339  ALKOHOLFREI Fl.0,331 3,90
335 vom Fass 0,401 4,90 #

333 Radler alkoholfrei Fl.0,331 3,90
337 CVitamalz 0331 3,90

2darme Gelranke
315 Tasse Kaffee?® 3,30 324 Tasse Kakao mit Sahne 3,70
316 Tasse Kaffee koffeinfrei 3 Sl 325 Gluhwein 5,00
317 Tasse Tee diverse Bio 3,80 326 HeiBer Slivovic 4 cl 5,00
318 Tasse Filterkaffee® 3,20 329 HeiB3e Zitrone natur 5,00
319 Kannchen Kaffee® 5,80 782 Espresso Corretto’ 5,00
320 Grog von Rum 4 5,80 785 Espresso Macchiato® 3,30
321 Tasse Espresso® 210 786 Latte Macchiato® 3,90
322 Tasse Milchkaffee® 3,80 788 Cappuccino Decaffeinato 3,70
323 Tasse Cappuccino ltaliano® 3,70 (koffeinfrei)
Liebe Giste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte!
Unsere separate Allergikerkarte gibt [hnen Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

1 mit Farbstoff 6 mit SiiBungsmittel 12 In Fischfilets konnten Reste von
2 mit Konservierungsstoff 7 geschwefelt Griten enthalten sein
3 mit Antioxidationsmittel 9 enthilt eine Phenylalaninquelle 13 Pantothensdure
4 mit Geschmacksverstirker 10 chininhaltig 20 Pfanne ist heil3
5 koffeinhaltig 11 Steinobst konnte Reststeine enthalten 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

14  mit Nitritpokelsalz Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Karkener StraRe 27-35

52525 Heinsberg-Karken

Tel. 024 52 / 97 96-0
www.hansen-getraenke.de
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